
16



17

INHOUD
WELKOM 18

Gefeliciteerd met uw aankoop 18

Een prima keuze 18

BELANGRIJK 19

Alleen geschikt voor huishoudelijk gebruik 19

Controleer elektrische aansluitingen 19

Pas op met water 19

Bewegende delen 19

Niet geschikt voor kinderen 20

Gebruik originele accessoires 20

Voedselveiligheid 21

De Wartmann keukenmixer gebruiksklaar 

maken 22

De keukenmixer uitpakken 22

Afdekplaat plaatsen 23

Menghulpstukken kiezen 23

Menghulpstukken monteren 23

Kom plaatsen 25

Spatscherm plaatsen 26

De keukenmixer aansluiten 26

De Wartmann keukenmixer bedienen 27

De keukenmixer (beslag)kom vullen 27

De keukenmixer inschakelen 27

Het juiste programma kiezen 28

Gebruik van de timer. 29

Na gebruik 30

Schoonmaken 30

Opbergen 30

Onderhoud 30

De Wartmann keukenmixer recyclen 30

Storingen verhelpen 31

koksland.nl



18

WELKOM
Gefeliciteerd met uw aankoop
Wartmann wenst u veel plezier met uw nieuwe  
Wartmann keukenmixer. Met de 
Wartmann  keukenmixer maakt u de lekkerste 
gerechten, taarten en broden. 
De keukenmixer beschikt over een stalen 5 liter 
kom en is geschikt voor brooddeeg van maar 
liefst  1,5 kilogram deeg ( hydratie >55% 
bestaande uit bloem en water ). Ideaal is de 

geïntegreerde  verlichting die precies in de 
kom schijnt. De  Wartmann keukenmixer heeft 

een gegoten  aluminium behuizing en een 
krachtige 800 Watt motor. Dankzij een 
doordacht ontwerp is de  keukenmixer 
compact, licht van gewicht en  eenvoudig 
te bedienen. Tijdens de fabricage van de 
Wartmann keukenmixer wordt alleen gebruik  
gemaakt van geteste componenten van hoge  
kwaliteit.

Een prima keuze    
Of u nu op lage snelheid een mooi deeg wil kneden 
of juist een luchtig room wil kloppen de Wartmann 
keukenmixer is er klaar voor. De Wartmann keuken-
mixer wordt geleverd met de garde, de platte haak 
(bisschopshaak) en de deeghaak. De Wartmann 
keukenmixer heeft 6 oplopende mixer snelheden.  
De timer laat de verstreken tijd zien maar kan ook 
aftellen. U kunt dus zelf een vooraf gewenste tijd 
instellen en de keukenmixer zelfstandig laten mixen 
van 30 seconden tot maar liefst 60 minuten. De 
Wartmann keukenmixer is optioneel uit te breiden 
met diverse pastamakers en een vleesmolen. 

Wanneer u de gebruiksaanwijzingen en onder-
houdsinstructies opvolgt dan heeft u jarenlang  
plezier van uw Wartmann keukenmixer.
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BELANGRIJK
Deze gebruiksaanwijzing bevat de informatie 
voor het gebruik en onderhoud van uw Wartmann  
keukenmixer. Lees deze gebruiksaanwijzing  
zorgvuldig voordat u de Wartmann keukenmixer 
gaat gebruiken en bewaar deze gebruiksaanwijzing 
voor eventueel toekomstig gebruik.

Alleen geschikt voor huishoudelijk gebruik
Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor normaal 
huishoudelijk gebruik. Bij (semi-) professioneel of  
onjuist gebruik, bij gebruik dat niet overeenkomt met 
de instructies in de gebruiksaanwijzing en bij zelf  
uitgevoerde reparaties vervalt de garantie en  
weigert Wartmann iedere aansprakelijkheid voor 
hierdoor ontstane schade.

Controleer elektrische aansluitingen
Controleer of het voltage dat wordt aangegeven 
op de Wartmann keukenmixer overeenkomt met de 
plaatselijke netspanning voordat u de Wartmann  

keukenmixer aansluit. Sluit de Wartmann  
keukenmixer alleen aan op een geaard stopcontact. 
Wanneer de stekker of het netsnoer beschadigd is, 
dient u dit eerst te laten repareren of vervangen door 
een erkend servicecentrum.

Pas op met water
De Wartmann keukenmixer bevat elektrische  
onderdelen. Zorg dat er nooit water in het motorhuis 
terecht kan komen om een elektrische schok en/of 
beschadiging aan de keukenmixer te voorkomen. 
De kom van de Wartmann keukenmixer is geschikt 
voor vloeistoffen.

Bewegende delen
De Wartmann keukenmixer is een krachtige machine.  
Plaats altijd de transparante beschermkap op de 
kom voordat u de Wartmann keukenmixer aanzet.  
Raak de bewegende onderdelen nooit met de  
handen aan en let er op dat uw haren niet verstrikt 
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kunnen raken in de bewegende delen. Zet altijd 
eerst de Wartmann keukenmixer op Uit (0) voordat u 
menghulpstukken verwisselt.

Niet geschikt voor kinderen
De Wartmann keukenmixer mag niet bediend  
worden door personen jonger dan 12 jaar. Zorg  
ervoor dat, na gebruik, de Wartmann keuken-
mixer op een veilige plek staat, onbereikbaar voor  
kinderen. 

Gebruik originele accessoires
Bij de Wartmann keukenmixer kunt u diverse  
Wartmann accessoires gebruiken. Accessoires 
van andere leveranciers worden niet door deze  
keukenmixer ondersteund.
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Werk altijd hygiënisch en gebruik alleen verse  
producten die tot aan de bereiding goed gekoeld  
bewaard zijn. Controleer of voedsel is bedorven 
voordat u het gebruikt. Doe dit door het voed-
sel grondig te bekijken en te ruiken. Het is echter  
onmogelijk om te ruiken en te zien of een levensmid-
del echt veilig is. Aangeraden wordt om alleen vers 
en, indien mogelijk, seizoensgebonden producten 
te gebruiken. Bedorven voedsel kan uw hele partij 
besmetten.
Bloem en andere gemalen graansoorten dienen 
schoon en droog bewaard te worden. Vochtig 
bloem kan zeer snel verschimmelen en trekt insecten 
zoals zilvervisjes aan. Bij beslag voor koekjes, cake 
of taarten, worden vaak rauwe eieren verwerkt. 
Het eten van rauwe eieren kan een Salmonella  
infectie veroorzaken. Het is af te raden om beslag te  
proeven voordat u het bakproces start. Bij het bakken 
van de koekjes, taart of cake verdwijnt dit gevaar. 
Bij het maken van mayonaise, tiramisu of andere (niet 

te verhitten) producten kunt u ervoor kiezen om de 
eieren vooraf te pasteuriseren. Bij het pasteuriseren, 
wordt het ei kort verhit om de meeste Salmonella te 
doden, maar wordt het niet voldoende verhit om het 
eiwit te laten stollen. Je kan als volgt eieren pasteuri-
seren. Laat het ei op kamertemperatuur komen. Doe 
het ei in een pan met lauw water en laat het water 
voorzichtig opwarmen tot 60 graden Celsius. Zorg 
ervoor dat het ei niet warmer wordt dan dat, want 
dat kan ervoor zorgen dat het ei begint te stollen. 
Houd de eieren ongeveer drie minuten (en ongeveer 
vijf minuten voor grote eieren) op 60 graden Celsius. 
Haal de eieren uit de pan en spoel ze af met koud 
water tot ze weer op kamertemperatuur zijn.
Brooddeeg dat reeds gemixt is kunt u het beste  
direct verwerken (bakken). Deeg kan maximaal 1 
dag in een koelkast bewaard worden. Pak dit deeg  
luchtdicht in, in plastic folie of gebruik een vacuüm- 
machine. Alvorens u het deeg gebruikt kunt het  
nogmaals even mixen. 

VOEDSELVEILIGHEID 
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 DE WARTMANN KEUKENMIXER 
GEBRUIKSKLAAR MAKEN
De keukenmixer uitpakken
Haal de Wartmann keukenmixer uit de doos en  
verwijder al het verpakkingsmateriaal. De  
Wartmann keukenmixer heeft een vast netsnoer. 
Plaats de keukenmixer op een stevige horizontale  
ondergrond op een plek waar de keukenmixer 
niet kan vallen, ook niet bij het voorbijlopen. In  
figuur 1 ziet u een schematische weergave van de  
Wartmann keukenmixer.

1. Afdekplaat
2. Connector  (accessoire verbinding)
3. Ontgrendelknop connector
4. Snelheid (draaiknop aan/uit)
5. Ontgrendelknop mixer
6. Timer

Figuur 1. Schematisch overzicht Wartmann keukenmixer.
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Afdekplaat plaatsen
De keukenmixer heeft een verchroomde afdekplaat 
ter bescherming van het bevestigingspunt voor 
de accessoires (connector). De afdekplaat kunt u  
omhoog schuiven om te verwijderen. Schuif deze 
weer naar beneden om terug te plaatsen. Bij gebruik 
van de keukenmixer dient u altijd de afdekplaat te 
monteren. Zie figuur 1. 

Menghulpstukken kiezen 
De keukenmixer wordt geleverd met drie menghulp-
stukken:

  Garde: U gebruikt de garde voor het luchtig 
kloppen van een licht mengsel, zoals eieren, 
room en licht beslag. Gebruik de garde niet  
voor zware mengsels, bijvoorbeeld voor het 
vermengen van boter en suiker, omdat de gar-
de daardoor beschadigd kan geraken.

Platte haak (bisschopshaak): U gebruikt de 
platte haak voor lichte degen, zoals voor taar-
ten, gebak en koekjes, maar u kunt de platte 
haak ook gebruiken voor pureren.

Deeghaak: U gebruikt de deeghaak voor zeer 
stevige degen  zoals (gist-houdend) brood-
deeg. 

Menghulpstukken monteren 
De Wartmann keukenmixer heeft een gebruiks- en 
ruststand. In de gebruiksstand is de bovenzijde naar 
beneden gekanteld. In de ruststand is de bovenzijde  
onder een hoek van 45 graden schuin omhoog  
gericht.  

U kunt dan gemakkelijk de menghulpstukken  
monteren, demonteren en de keukenmixer is be-
schermd tegen het per ongeluk inschakelen van de 
motor.
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U kunt eenvoudig de positie van de keukenmixer  
veranderen door de ontgrendelknop aan de  
achterzijde in te drukken. U kunt nu de bovenzijde 
kantelen. Deze valt vast in positie. Door nogmaals de 
ontgrendelknop in te drukken kunt u de bovenzijde  
weer omlaag kantelen (zie figuur 2).

Omhoog (ruststand): Til de bovenzijde op totdat u 
een klik hoort. De bovenkant is dan vergrendeld  en 
staat in een hoek van ongeveer 45 graden t.o.v. de 
bodemplaat.
Naar beneden (operationeel): Houd de onderkant  
vast terwijl u de bovenkant langzaam laat zakken in 
de gebruiksstand.
Let op: De ingebouwde beveiliging zorgt ervoor dat 
de Wartmann keukenmixer in de ruststand niet kan 
draaien.  
Voor het plaatsen van een menghulpstuk plaatst u 
de keukenmixer in de ruststand. Hierna kunt u de 
garde, platte haak of deeghaak op de draai-as van  
de keukenmixer plaatsen. 

Figuur 2.  Kantelen van de keukenmixer.

Figuur 3. Het plaatsen van een menghulpstuk
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Plaats het mengstuk met een lichte druk op de  
draai-as en zet deze daarna vast door het  
menghulpstuk een kwartslag te draaien. Om het 
menghulpstuk weer te verwijderen drukt u het  
menghulpstuk een stukje in waarna u het menghulp-
stuk met een tegengestelde kwartslag weer los draait 
(zie figuur 3). 

Kom plaatsen
De keukenmixer wordt met een stalen kom gele-
verd. Zet de keukenmixer in de ruststand (figuur 2). 
Plaats de kom in de uitsparing in de voet van de  
keukenmixer (figuur 4). Draai vervolgens de kom 
een kwartslag (met de wijzers van de klok mee)  
totdat deze vastzit. Zet de keukenmixer in de  
gebruiksstand. U kunt de kom eenvoudig  
verwijderen door deze in tegengestelde richting te 
draaien en op te tillen. (figuur 2). Zet daarvoor de 
Wartmann keukenmixer eerst weer in de ruststand.

Figuur 4. Plaatsen van de kom, van ruststand 
naar gebruiksstand.
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Spatscherm plaatsen
De Wartmann keukenmixer is voorzien van een spat-
scherm. Dit voorkomt spatten maar houdt uw beslag 
ook schoon (zie figuur 5). 

Plaats het ronde deel van het plastic spatscherm 
op de bovenkant van de kom. Hierbij steekt het  
menghulpstuk door de uitsparing in het spat-
scherm. Daarna plaatst u het kleinste deel van het  
spatscherm, met de vulopening aan de bovenkant, 
recht op het ronde deel. De stroken aan de zijkant 
van het kleinste deel vallen daarbij in de gleuven 
van het ronde deel. Wanneer u het spatscherm goed 

heeft geplaatst dan ziet u dat het spatscherm een 
vulopening voor de kom heeft (figuur 6).

De keukenmixer aansluiten
Controleer dat de draaiknop op Uit (geheel naar 
links, positie 0) staat. Steek de stekker van de  
Wartmann keukenmixer in een geaard stopcontact. 
U hoort een piep en het geïntegreerde lampje gaat 
branden. De Wartmann keukenmixer is nu gereed 
voor gebruik.

Figuur 6. Het plaatsen van het spatscherm.Figuur 5: Het tweedelig spatscherm. 
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Nadat u op de hoogte bent van het (eerste) gebruik 
van de Wartmann keukenmixer (hoofdstuk 4) kunt u 
deze nu gaan bedienen.

De keukenmixer (beslag)kom vullen
U kunt de (beslag)kom vullen, los van de Wart-
mann keukenmixer.  Zorg dat de keukenmixer in de  
ruststand staat. U kunt dan ook eenvoudig het  
gewenste menghulpstuk monteren. Plaats de gevulde  
kom in de voet van de Wartmann keukenmixer 
en vergrendel deze. Breng de keukenmixer in de  
gebruiksstand en plaats het spatscherm. 

Zorg ervoor dat u de Wartmann keukenmixer 
niet teveel vult. Vul de kom nooit voor meer dan  
driekwart (75%). Gebruik bij stevige brooddegen 
altijd de deeghaak en verwerk niet meer dan één 
stevig brood (800 gram) per keer.

De keukenmixer inschakelen 
Controleer dat de draaiknop op Uit (geheel naar 
links, positie 0) staat. Steek de stekker van de  
Wartmann keukenmixer in een geaard stopcontact. 
U hoort een piep en het geïntegreerde lampje gaat 
branden. De Wartmann keukenmixer is nu gereed 
voor gebruik. Kies een gewenste snelheid met de 
draaiknop (zie figuur 7). 

Figuur 7.  De draaiknop voor de gewenste 
snelheid.

DE WARTMANN KEUKENMIXER BEDIENEN
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Dit verloopt van 0 (uit) tot een maximale snelheid 
van 6. Zodra u een positie kiest gaat de Wartmann 
keukenmixer werken. 

U kunt gedurende dit proces continue de snelheid 
naar wens aanpassen. De timer laat de verstreken 
tijd zien. U kunt handmatig het proces direct stoppen  
door de draaiknop naar rechts (positie 0) te  
bewegen. De Wartmann keukenmixer kan alleen 
gestart worden wanneer deze in de gebruiksstand 
staat (omlaag kantelen).

Let op. De Wartmann keukenmixer heeft een ex-
tra beveiliging. Als de draaiknop niet op 0 staat,  
zodra u de stekker in het stopcontact steekt, zal deze 
niet werken. Draai nu eerst de draaiknop naar 0 
en vervolgens kunt u deze draaiknop weer naar de 
gewenste snelheid draaien waarbij de Wartmann 
keukenmachine wel aan gaat.  Als de Wartmann 
keukenmixer langere tijd niet gebruikt wordt valt 

deze in de ruststand. De verlichting is dan uit. Je kan 
de Wartmann keukenmixer ‘ontwaken’ door ook nu 
de draaiknop eerst naar 0 en vervolgens naar de 
gewenste snelheid te draaien. 

Het juiste programma kiezen
Afhankelijk van het type beslag kiest u het juiste  
programma. Er zijn drie variabelen. Het juiste  
menghulpstuk (garde, platte haak, deeghaak), de 
snelheid (positie 1-6) en de tijdsduur van het mengen 
of kloppen. Hieronder staan enkele adviezen. Voor 
luchtige mengsels zoals eiwit, (slag)room, mousse, 
cheesecake beslag en dergelijke kiest u voor de  
garde en kunt u op hoge snelheid tot zo’n 10  
minuten mixen (positie 3–6). Voor het mengen van 
lichte degen (koekjes, taart, pureren) met de platte 
haak gebruikt u de  keukenmixer in positie 1 tot 4. 

Voor het mengen van lichte degen houdt u ongeveer 
5 minuten aan. Voor het mengen van stevige degen 
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met de kneedhaak gebruikt u de keukenmixer in de 
positie 1 tot 3. Voor het mengen van stevige degen 
houdt u ongeveer 10 minuten aan.

Gebruik van de timer. 
U kunt de Wartmann keukenmixer zelfstandig laten 
mixen. Met de timer kunt een gewenste mix tijd van 
30 seconden tot maximaal 1 uur instellen. Dit met 
een interval van 30 seconden. Zie figuur 8.

Controleer dat de draaiknop op Uit (geheel naar 
links, positie 0) staat. Steek de stekker van de  
Wartmann keukenmixer in een geaard stopcontact.  
U hoort een piep en het geïntegreerde lampje 

gaat branden. Met de plus en min toetsen (>, <) 
kunt u de tijd instellen en bijstellen. Zodra u nu een  
positie kiest (draaiknop) zal de Wartmann keuken  
mixer gaan mixen. De klok op de timer zal aftellen.  
Na de verstreken tijd stopt de Wartmann  
keukenmixer vanzelf en hoort u 4 korte piepjes. 

Om de keukenmixer handmatig (eerder) te stoppen  
draait u de draaiknop terug naar de Uit-positie 
(0). Tijdens het proces kunt u ook altijd de snelheid  
aanpassen. 

Figuur 8.  Timer instellen
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Na gebruik
Schoonmaken
Verwijder de stekker uit het stopcontact voordat 
u start met schoonmaken. U kunt de kom en de
menghulpstukken eenvoudig schoonmaken met warm
water en afwasmiddel. De kom en de menghulpstuk-
ken kunnen tevens in de vaatwasser. De behuizing
van de Wartmann keukenmixer kunt u reinigen met
een lichtvochtige doek en een beetje afwasmiddel.
Laat de behuizing drogen voordat u de keukenmixer
weer in gebruik neemt. Plaats de Wartmann
keukenmixer nooit in de vaatwasser.

Opbergen
U kunt de Wartmann keukenmixer opbergen  
nadat de behuizing, de kom en de menghulpstukken 
schoon en droog zijn. Wij adviseren om de kom en 
menghulpstukken na ieder gebruik direct te reinigen 
om ongewenste bacteriegroei te voorkomen.

Onderhoud
Uw Wartmann keukenmixer vereist geen bijzonder 
onderhoud. De Wartmann keukenmixer is voorzien 
van een motor met koolborstels die bij normaal  
gebruik jarenlang meegaan. 

De Wartmann keukenmixer recyclen
Wanneer de Wartmann keukenmixer zijn levensduur  
heeft bereikt dan dient u deze in te leveren bij 
een inzamelpunt voor de recycling van elektrische  
apparaten. De Wartmann keukenmixer kan niet met 
het normale huisvuil worden afgevoerd.
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STORINGEN VERHELPEN
Normaliter functioneert de Wartmann keukenmixer naar wens. Wanneer zich onverhoopt toch een storing 
voordoet probeert u dan eerst onderstaande adviezen.

SYMPTOOM MOGELIJKE OORZAAK OPLOSSING

De mixer gaat niet aan.   Het netsnoer is beschadigd, de stekker zit niet goed 
in het stopcontact.

Controleer het netsnoer op beschadigingen en 
plaats daarna de stekker terug in het stopcontact.

Er staat geen spanning op het stopcontact. Controleer met een ander elektrisch apparaat 
of er spanning op het stopcontact staat.

De mixer staat in de ruststand. Plaats de mixer in de gebruiksstand. 

De draaiknop (snelheid) staat hoger dan Uitstand 
(0) voordat u de mixer inschakelt.

Draai de snelheid eerst naar de Uitstand (0) en 
dan naar de gewenste snelheid (hoger dan 0). 

De mixer is in ‘slaapstand’. Het lampje brandt niet.  Draai de snelheid eerst naar de Uitstand (0) en 
dan naar de gewenste snelheid (hoger dan 0).

De mixer maakt veel lawaai. De kom is niet goed vastgeklikt   Controleer of de kom op de juiste wijze is  
gemonteerd. De kom dient stevig vast te zitten.    

Het menghulpstuk is niet goed vastgezet. Controleer of het menghulpstuk goed vast zit. 

De mixer staat niet stevig of scheef. Plaats de mixer horizontaal op een stevige 
ondergrond.

Op het display staat de code E01. De mixer heeft een motor probleem. Bied de mixer ter reparatie aan.

Op het display staat de code E02. De kom is te vol waardoor de mixer het niet aan 
kan (overload).  

Verwijder de helft van het deeg (beslag) uit de 
kom en probeer de batch in twee delen te mixen. 

Op het beeldscherm staat de code E03 De ventilator van de mixer veroorzaakt een 
probleem. 

Bied de mixer ter reparatie aan.

Op het beeldscherm staat de code E04 Het toerental komt onder de 300 RPM. Verwijder de helft van het deeg (beslag) uit de 
kom en probeer de batch in twee delen te mixen. 

Op het beeldscherm staat de code E05 De mixer is oververhit. Schakel de mixer uit en laat deze minimaal 30 
minuten afkoelen. 

Op het beeldscherm staat de code E06 Er is een NTC (sensor weerstandsthermometer) 
storing opgetreden. 

Bied de mixer ter reparatie aan.







WWW.WARTMANN.COOKING

Model: WM-2306 MX

Voltage / Spanning: 220-240 volt / 50-60 Hz
Power / Vermogen: 800 Watt 
Power cord / Netsnoer: 110 cm
Weight / Gewicht: 8.6 Kg
Dimensions / Afmetingen: 401 x 280 x 366 mm (W x D x H)

version: 1.0


